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NOTRE OFFRE

L’ORIGINE DE NOS 
MATIÈRES PREMIÈRES 

Pour nos approvisionnements, 
nous nous fournissons 
principalement auprès des 
adhérents du Grand-Ouest 
de notre coopérative agricole 
Bretonne Le Gouessant.

Les Plus : 
La gamme Nature et 
Blanchie vous permet 
d'apporter votre touche 
finale au produit servi. 
Pas de rinçage. 
Pas d'égouttage. 

AVANTAGES PRODUITS : 
• Sans additif/sans auxiliaire/sans conservateur
• Absence d’exsudat dans les poches
• Variété à Chair Ferme : Qualité supérieure/ 
Goût prononcé de la pomme de terre/ 
Texture fondante/Belle couleur
• Aucune perte de poids :
1 kg acheté = 1 kg travaillé

QUALITE PRODUIT FINI : 
• Qualité identique d’une pomme 
de terre fraîche
• Préservation des vitamines  
et des oligo-éléments
• Haute qualité organoleptique
• Conservation de la qualité  
de la pomme de terre
• Origine France garantie

Un process de fabrication 
unique qui nous permet 
de préserver une qualité 
organoleptique irréprochable, 
une bonne tenue à la 
cuisson, une bonne texture, 
une bonne odeur et un vrai 
goût de pomme de terre. 

TRIEUR
OPTIQUE 

CUISSON À BASSE 
TEMPÉRATURE 

REFROIDISSEMENT 
SUR LIGNE

EMBALLAGE
EN POCHE APRÈS 
CUISSON

Un process unique pour un produit frais cuit

< 95C°



NOS POMMES DE TERRE CONVENTIONNELLES 

NOS POMMES DE TERRE BIO

NOTRE GAMME

  NATURE ET BLANCHIE 

RÉFÉRENCES DLC

Lamelle 4 mm 12 jours

CUISSONS

Blanchie

Cube 10*10*10 12 joursBlanchie

Cube 16*16*16 12 joursBlanchie

CONDITIONNEMENT

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

SUR-CONDITIONNEMENT

Carton 10 kg 3283323027542

Carton 10 kg

Carton 10 kg

RÉFÉRENCES DLC

Lamelle 4 mm 12 jours

CUISSONS

Blanchie

Cube 10*10*10 12 joursBlanchie

Cube 16*16*16 12 joursBlanchie

CONDITIONNEMENT

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

SUR-CONDITIONNEMENT

Carton 10 kg

Carton 10 kg

Carton 10 kg 3283323027627

EAN 13

3283323027641

3283323027689

EAN 13

3283323027634

3283323027610

Pas de rinçage,
pas d'égouttage.

Coopérative Le Gouessant - 1 rue de la Jeannaie - BP 40228 - 22402 LAMBALLE-ARMOR Cedex
Tél. 02 96 30 72 15 - Fax. 02 96 30 72 31 - legumes@legouessant.fr
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NATURE ET
CUITE RHD

NOTRE OFFRE

L’ORIGINE DE NOS MATIÈRES 
PREMIÈRES 

Pour nos approvisionnements,  
nous nous fournissons  
principalement auprès  
des adhérents du Grand-Ouest  
de notre coopérative agricole  
Bretonne Le Gouessant.

Les Plus : 
Un produit prêt à  l’emploi  
même à froid.  
Pas de rinçage, pas  d’égouttage. 
Aucune perte de poids, 
1 kg acheté = 1 kg servi. 
Rapidité, économie, praticité. 

AVANTAGES PRODUITS : 
• Sans additif/sans auxiliaire/sans 
conservateur
• Absence d’exsudat dans les poches
• Variété à Chair Ferme : Qualité 
supérieure/Goût prononcé de la 
pomme de terre/Texture fondante/
Belle couleur

QUALITE PRODUIT FINI : 
• Qualité identique d’une pomme 
de terre fraîche
• Préservation des vitamines  
et des oligo-éléments
• Haute qualité organoleptique
• Conservation de la qualité  
de la pomme de terre
• Origine France garantie

Un process de fabrication 
unique qui nous permet 
de préserver une qualité 
organoleptique irréprochable, 
une bonne tenue à la 
cuisson, une bonne texture, 
une bonne odeur et un vrai 
goût de pomme de terre. 

Un process unique pour un produit frais cuit

TRIEUR
OPTIQUE 

CUISSON À BASSE 
TEMPÉRATURE 

REFROIDISSEMENT 
SUR LIGNE

EMBALLAGE
EN POCHE APRÈS 
CUISSON

< 95C°



NOS POMMES DE TERRE CONVENTIONNELLES 

NOS POMMES DE TERRE BIO

NOTRE GAMME

  NATURE ET CUITE 

RÉFÉRENCES DLC

Lamelle 4 mm 12 jours

CUISSONS

Cuite

Cube 10*10*10 12 joursCuite

Cube 16*16*16 12 joursCuite

CONDITIONNEMENT

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

SUR-CONDITIONNEMENT

Carton 10 kg 3283323029904

Carton 10 kg 3283323027559

Carton 10 kg 3283323027603

RÉFÉRENCES DLC

Wedges par 6 sans peau 12 jours

CUISSONS

Cuite

Lamelle 2,5 mm 12 joursCuite

Lamelle 4 mm 12 joursCuite

CONDITIONNEMENT

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

SUR-CONDITIONNEMENT

Carton 10 kg 3283323027566

Carton 10 kg 3283323027573

Carton 10 kg 3283323027658

Demi-lamelle 4 mm 12 joursCuite

Cube 10*10*10 12 joursCuite

Cube 16*16*16 12 joursCuite

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

Carton 10 kg 3283323027580

Carton 10 kg 3283323027672

Carton 10 kg 3283323027535

EAN 13

EAN 13

Rapide  et
écocomique.

Coopérative Le Gouessant - 1 rue de la Jeannaie - BP 40228 - 22402 LAMBALLE-ARMOR Cedex
Tél. 02 96 30 72 15 - Fax. 02 96 30 72 31 - legumes@legouessant.fr
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BIO : 
Une large gamme de légumes bio 
d’origine France garantie avec 
différentes coupes possibles.

Légum’party Bio 
s’engage dans une 
démarche culturale 
respectueuse de 
l’environnement. Nous 
garantissons une absence 
de pesticide et de produit 
chimique de synthèse. 
Nos rotations des cultures 
permettent de préserver les 
terres agricoles, la nature 
est ainsi protégée. 

Un process unique pour un produit  frais cuit

AVANTAGES PRODUITS : 
• Sans additif/sans auxiliaire/sans conservateur
• Absence d’exsudat dans les poches
• Sans rinçage, ni égouttage
• Prêt à l’emploi même à froid pour le cuit
• Variété à Chair Ferme : Qualité supérieure/ 
Goût prononcé de la pomme de terre/ 
Texture fondante /Belle couleur
• Aucune perte de poids :
1 kg acheté = 1 kg travaillé

QUALITE PRODUIT FINI : 
• Qualité identique d'un légume 
frais
• Préservation des vitamines et 
des oligo-éléments
• Haute qualité organoleptique
• Conservation de la qualité de 
nos légumes
• Origine France garantie

Un process de fabrication unique qui nous permet de préserver 
une qualité organoleptique irréprochable, une bonne tenue à la 
cuisson, une bonne texture, une bonne odeur et un vrai goût de 
légume. 

CAROTTE : 
Un légume complémentaire proposé
sous différentes coupes : en cubes 
et en rondelles.

VITELOTTE : 
Une pomme de terre au léger goût 
de châtaigne apportant une couleur 
originale pour agrémenter vos plats.

TRIEUR
OPTIQUE 

CUISSON À BASSE 
TEMPÉRATURE 

REFROIDISSEMENT 
SUR LIGNE

EMBALLAGE
EN POCHE APRÈS 
CUISSON

< 95C°



NOS CAROTTES
RÉFÉRENCES DLC

Cube 10*10*10 12 jours

CUISSONS

Cuite

Rondelle 12 joursCuite

CONDITIONNEMENT

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

SUR-CONDITIONNEMENT

Carton 10 kg

Carton 10 kg

EAN 13

NOS POMMES DE TERRE BIO

SPÉCIFICITÉSNOS

RHD

RÉFÉRENCES DLC

Lamelle 4 mm 12 jours

CUISSONS

Blanchie/cuite

Cube 10*10*10 12 joursBlanchie/cuite

Cube 16*16*16 12 joursBlanchie/cuite

CONDITIONNEMENT

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

2 poches de 5 kg

SUR-CONDITIONNEMENT

Carton 10 kg 3283323029904

Carton 10 kg 3283323027559

Carton 10 kg 3283323027603

EAN 13

Sans additif,
sans concervateur.

Coopérative Le Gouessant - 1 rue de la Jeannaie - BP 40228 - 22402 LAMBALLE-ARMOR Cedex
Tél. 02 96 30 72 15 - Fax. 02 96 30 72 31 - legumes@legouessant.fr

NOTRE VITELOTTE
RÉFÉRENCE DLC

Cube 10*10*10 12 jours

CUISSONS

Blanchie/précuite/cuite

CONDITIONNEMENT

Poche de 7 kg

SUR-CONDITIONNEMENT

Carton 10 kg

EAN 13

3283323030795

3283322519253

3283322519475


